
 

TSUKADA	
 FARM にようこそ	
 
 

「結婚式二次会場」として新しい世界観を生む「TSUKADA	
 FARM」	
 

	
 

北海道新得町の新得地鶏、生産者の皆様に御協力を仰ぎ、世界に誇れる北海道の

食材を使わせて頂き、ワイン、Cocktail を中心に、	
 

スパークリングワイン、今女性に人気の果実酒を織り交ぜ、	
 

地鶏の美味しさやチーズなどをお客様にお届け出来ればと思っております。	
 

	
 

結婚式二次会において、	
 

	
 

新郎新婦様の立場に立ち	
 

「低料金だと内容、対応が心配・・・」	
 

ゲスト様の立場に立ち	
 

「二次会費は高いイメージ・・」	
 

「気づいたら料理がもうない・・」	
 

	
 

二次会において、よく聞くお客様のニーズにお答えしたい・・	
 

提携農家様からの産地直送により、	
 

リーズナブルで「美味しさ」、「内容」、「おもてなし」	
 

	
 新しい二次会の世界觀を確立していきます。	
 

	
 

コンセプトは	
 

「結婚式二次会の新しいカタチ」	
 
	
 	
 	
 	
 温かいおもてなしでお二人の幸せの第一歩をサポートいたします。	
 

	
 



 

	
 	
 「ＴＳＵＫＡＤＡ	
 ＦＡＲＭ」の特徴	
 

	
 

産地直送	
 
  

北海道の自社養鶏場より直送しております。	
 

十勝で唯一の焼酎蔵さほろ酒造の近くを流れる十勝川は日本一に７度輝く清流です。

この優雅な環境で新得地鶏は育っております。	
 

	
 

北海道で「奇跡の地鶏」といわれる新得地鶏を使用しております。	
 

特徴はわずかに感じる酸味とスッキリと澄んだ後味の良さにあります。胸肉はしっ

とり、モモ肉は赤身が強く、やや黄色い脂がのりグルタミン酸等、甘味成分含有量

が豊富です。また低カロリー、高タンパクでコラーゲンやコンドロイチン（水を抱

き込む能力がある栄養素）も豊富です。	
 

	
 

他にも北海道ならではの食材を活かし、生産者様のお力を借り、ツカダファームで

しか味わえない旬の美味しさを提供させて頂きます。	
 

 

 

 

 



 

結婚式場二次会内容	
 
  

  

ＴＳＵＫＡＤＡ	
 ＦＡＲＭならではサービスで幸せなお時間をお作りします。	
 

	
 

イメージは「プチ結婚式」。素敵な結婚式の後にもう一度最高の思い出をお作り

します。	
 

	
 

約２ヶ月のお時間をしっかりおかけしてプランナーがお客様をサポートします。	
 

	
 

契約日から当日までアテンドして最高の日をお迎えして演出致します	
 

  

  

時間構成	
 

全３時間３０分構成	
 

	
 

内容２時間３０分パーティー（別途	
 準備３０分＋お片づけ３

０分）	
 

  

  

  

  

＜ 準 備 ３ ０ 分 	
 ＞                                     ＜ 内 容 ２ 時 間 ３ ０ 分 ＞	
 	
 	
 	
                              

＜片づけ３０分＞  

  

  

	
 

・幹事様のご準備、お片づけは各３０分ずつお時間があります。	
 



 

・当日は、幹事様のご負担を最小限にするためにタイムスケジュールに沿って

スタッフが	
 

ご協力させて頂きます。	
 

	
 

無償設備	
 
  

  

音響機器・照明設備・ワイヤレスマイク・プロジェクター・	
 

	
 

ワイドスクリーン・ビンゴゲーム機・チェキ（２台）	
 

	
 

プチギフト用バスケット・マネーケース	
 

	
 

	
 

	
 

会場説明	
 
	
 

会場使用料に関しましては、一切会場費がかかる事はございません	
 

	
 

前金制はございません。二次会当日、会が終了後に最終精算となります	
 

	
 

保証金制度はございません	
 

	
 

＊最低保証人数はございます。店舗によって異なります。各店舗にお問い合わせ

下さい	
 

	
 

会場は禁煙になっております。所定の喫煙場所でのご協力お願い致します	
 

	
 

	
 



 

  

	
 

TSUKADA	
 FARM 結婚式二次会プラン	
 

	
 

	
 	
 プロデュースプラン	
 \5,900（お一人様）	
 

	
 

＜全 3 時間半構成＞	
 

料理 1２品＋ドリンク４０種以上	
 

６０名様から承ります	
 

	
 

豪華景品５個、ラクレットチーズカット、高砂席装飾、	
 

タキシード＆ドレス無料レンタル、オリジナルプチギフト	
 

チェキフィルム、Bingo カード、司会様用台本	
 

	
 	
 	
 「新しい二次会の世界觀が実現します」	
 

	
 

	
 	
 スタンダードプラン	
 \4,900（お一人様）	
 

	
 

＜全 3 時間半構成＞	
 

料理 9 品＋ドリンク４０種以上	
 

45 名様から承ります	
 

	
 

お時間、お料理もタップリのスタンダードコース	
 

今までの二次会にない料理の質、おもてなしを	
 



 

	
 

カジュアルプラン	
 \3,900（お一人様）	
 

	
 

＜全３時間半構成＞	
 

料理 6 品＋ドリンク４０種以上	
 

45 名様から承ります	
 

披露宴のご参加のゲストが多いお客様にオススメ	
 

思い出に残る二次会をぜひ	
 

＊スパークリングワインは飲み放題に含まれておりません	
 

＜プロデュースプランとは・・・＞	
 

新郎新婦様、幹事様のご負担を最小限にします。	
 

当日のゲストの会費をお安く設定。	
 

二次会に携わる全ての皆様が幸せになれる新しい二次会の形を実現。	
 

	
 

	
 

＜料理１２品＞	
 	
 

＊スイス産	
 高級ラクレットチーズ	
 
＊ウフ・マヨネーズ	
 

＊北海道リュクスチーズ＆フレッシュトマトのカプレー

ゼ	
 

＊季節の新鮮サラダ	
 

＊マキシマムシューストリングポテト	
 

＊シントク地鶏のカルパッチョ	
 

＊鶏ザンギ～ジンジャー風味～	
 

＊シントクソーセージ＆インカのめざめと温野菜の盛り

合わせ	
 

＊小エビとほうれん草のトマトクリームドリア	
 

＊ホームメイドミルキープリン	
 

＊特製チーズケーキ～自家製ハスカップソース～	
 

	
 

	
 



 

＜ご用意＞	
 ＊豪華景品 5 個	
 ご用意	
 

・ディズニーランドペアチケット	
 	
 	
 	
 １４８００円	
 

・JTB 旅行券	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 １００００円	
 

・ジェフグルメカード	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 ５０００円	
 

・高級ラクレットチーズ	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 ８０００円	
 

・北海道限定ワイン	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 ４０００円	
 

	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 

＊ドレス＆タキシード（￥１００,０００円）無料レンタル	
 

＊ラクレットチーズカット（￥3２,000）	
 

＊オリジナルプチギフト（お人数ご用意します）	
 

＊高砂席の飾り付け（￥4０,000 相当）	
 

＊ビンゴカード（お人数分ご用意します）	
 

＊チェキフィルム、（お人数分ご用意します）	
 

＊司会者様用のご用意	
 

	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 

	
 

スタンダードプラン（９品）	
 

  

	
 

＊ウフ・マヨネーズ～オリジナルツカ玉～	
 

	
 

	
 

	
 	
 	
 ＊季節の新鮮サラダ	
 

	
 

	
 

＊シントク地鶏の冷製カルパッチョ	
 

	
 

	
 

	
 	
 	
 	
 ＊鶏ザンギ～ジンジャー風味～	
 

	
 

	
 

＊マキシマムシューストリングポテト	
 

	
 

	
 



 

＊シントクソーセージのボイル焼き	
 

	
 

	
 

＊インカのめざめと温野菜の盛り合わせ	
 

	
 

	
 

小エビとほうれん草のトマトクリームドリア	
 

	
 

	
 

＊ホームメイド濃厚ミルキープリン	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

季節によってメニュー変更があることがございます。	
 

アレルギーに関しましてはご相談ください。	
 

	
 

	
 

	
 

カジュアルプラン（６品）	
 
	
 

＊ウフ・マヨネーズ～オリジナルマヨネーズソース～	
 

	
 

	
 

＊季節の旬のサラダ	
 

	
 

	
 

	
 

＊鶏ザンギ～ジンジャー風味～	
 

	
 

	
 

	
 

＊シントク地鶏の冷製カルパッチョ	
 

	
 

	
 



 

	
 	
 

＊小エビとほうれん草のトマトクリームドリア	
 

	
 

	
 

	
 

＊特製チーズケーキ～自家製ハスカップソース～	
 

	
 

	
 

	
 

カジュアルプランに関しましては、お料理は５品になります	
 

季節によってメニュー変更があることがございます	
 

アレルギーに関しましては、ご相談ください	
 

	
 

	
 

オプション	
 

オ ス スメ贅沢丸ごとラクレットチーズカット	
 

￥32,000（税込）	
 

  

スイスの代表的なチーズ、ラクレットチーズ５kg を贅沢丸々お使いして、新郎新

婦様にカットして頂いた後、皆様で溶かして楽しくお食べになれるのは、ツカダフ

ァームならでは！	
 

一生に一回の他では味わえないラクレットチーズカットを是非（３週間前までに要

予約）	
 

  



 

	
 

看板メニュー「シントク地鶏の炭火焼き」サーブ	
 ￥1

５,000（税込）	
 

お客様からの強いご要望を多数頂きまして、当店の看板メニュー「シントク地鶏

の炭火焼き」をテーブルごとにサーブさせて頂きます。アツアツの地鶏の味は幸

せの気持ちを盛り上げます。	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 ＊当日、皆様お一

人様ずつに大きめのナプキンをご用意させて頂きます。	
 

＊大変お熱くなっておりますのでスタッフがサーブ致します。鉄板には十分ご注

意下さい。	
 

	
 

  


